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Fiche technique
Caractéristiques du produit

	– Matériel: AISI 304
	– Hauteur de la pièce interne [mm]: 320
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Dessin technique
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Fiche technique
Avantages du produit

1 Démontable
Construction détachable en plusieurs parties

	– Nettoyage facile, Haut niveau d’hygiène

2 Mobilité
L’appareil est facile à transporter  
Raccordement facile au secteur 

	– Manipulation facile lors de la préparation de la 
distribution et possibilité de l’utiliser dans la 
préparation des banquets
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Fiche technique
Paramètres techniques

1. Code SAP:
00011536

10. Matériel:
AISI 304

2. Largeur nette [mm]:
360

11. Hauteur de la pièce interne [mm]:
320

3. Profondeur nette [mm]:
360

12. Diamètre de l’appareil [mm]:
210

4. Hauteur nette [mm]:
400

13. Volume de chambre [L]:
9

5. Poids net [kg]:
5.00

14. Alimentation:
230 V / 1N - 50 Hz

6. Largeur brute [mm]:
380

15. Température maximale de l'appareil [° C]:
95

7. Profondeur brute [mm]:
380

16. Température minimale de l'appareil [° C]:
30

8. Hauteur brute [mm]:
420

17. Puissance électrique [kW]:
0.440

9. Poids brut [kg]:
6.00

18. Section des conducteurs CU [mm²]:
0,5
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